
MENU’ 

 

ANTIPASTO DI MONTAGNA: 

- Affettato della casa di prosciutto, salame e pecorino abruzzese 

- Ricotta di pecora con salsa di peperoncino e miele e perata 

- I nostri legumi alle erbe aromatiche 

- Verdure sott’olio 

PRIMI PIATTI: 

- Ravioli con ripieno di ricotta, nocciole e timo con salsa di pomodoro 

- Fattuccine farro e solina ai funghi porcini 

SECONDI PIATTI: 

- Agnello brodettato 

- Salsicce e arrosticini alla griglia 

CONTORNI: 

- Broccoletti 

- Patate ripassate 

DOLCI MISTI DELLA CASA 

 

 

BEVANDE: 

VINO MONTEPULCIANO D’ABRUZZO CANTINA “TOLLO”  

VINO TREBBIANO D’ABRUZZO CANTINA “TOLLO” 

ACQUA IN BROCCA NATURALE E LEGGERMENTE FRIZZANTE 

CAFFE’ E LIQUORINI DELLA CASA ALLE ERBE 


